/Eblesnitter med nedder pd merdej bund

Mardej: 225 g mel, 150 g smer, 3 spsk. sukker
Alle ingredienser blandes og eeltes hurtigt sammen. Laeegges i keleskab.

Fyld: 150 g hakkede nedder, 150 g smer, 200 g sukker, 2 spsk. meelk, 4 spsk. mel med lille top.
Alle ingredienser blandes i en gryde - koges op og afkaler.

Mgrdejen rulles ud sd den passe i str. til en lille bradepande. (28x30 cm)

Bradepanden bekleedes med bagepapir, ogsa lidt op ad kanterne.

Meardejen legges i og klemmes ogsa lidt op ad kanterne.

Bradepanden seettes i ovnen ved 200 grader og bages i 5-6 min. Den tages ud og tynde
aeblestykker leegges ud over bunden.

Derneest haeldes neddemassen hen over. Kagen seettes igen i ovnen ved 200 grader i ca. 15
min.

Skeeres i tre- eller firkanter.

Serveres med floedeskum eller creme fraiche



